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FICHA TÉCNICA 
Data: 28/09/2022 Código: FCT-CQL-162 Revisão: 01 

Título: LAGOSTA VIVA CX 16KG 
 

IDENTIDADE 
Produto Lagosta Viva 

Peso Líquido 16 kg 

Peso Bruto 18 kg 

Marca THE LOBSTER HOTEL 

Mercado Exportação 

NCM 3063100 

Origem Pesca Extrativa – Brasil e Jamaica 

Espécie Panulirus argus 

Classificação B: 500/700, C: 700/1000, D: 1000/1500, E:1500/2000 

Descrição Produto obtido a partir do beneficiamento de pescado. 

Ingredientes Lagosta in natura 

NORMAS 

Acondicionamento Embalagem Primária: Palha de Madeira 
Embalagem Secundária: Caixa de isopor de 41 L 

Conservação Manter refrigerado entre 15ºC a 18ºC 

Validade Data de validade enquanto viva 

Intenção de Uso Cozido, assado ou frito 

Público-Alvo Não Contém Glutén. Alérgicos: Contém crustáceo (Lagosta). 
Público em geral com exceção de alérgicos a lagosta. 

ESPECIFICAÇÕES ORGANOLEPTICAS MÉTODO PADRÃO 

Cor Sensorial Característico 

Odor Sensorial Característico 

Sabor Sensorial Característico 

NUTRITION FACTS 
SERVING SIZE 113g 

Quantidade por porção % VD (*) 
Calories 100  

Total Fat 1g 1 
Saturated Fat 0 g 0 
Trans Fat 0 g ** 
Cholesterol 95 mg 32 
Sodium 450 mg 20 
Total Carbohydrate 0 g 0 
Dietary Fiber 0 g 0 
Total Sugars 0 ** 
Includes 0g Added Sugars 0 g ** 
Protein 19 g 38 
Vitamin D 0 mcg 0 
Calcium 91mg 8 
Iron 0 g 0 
Potassium 282 mg 6 
(*) The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a day is used for general nutritium advice. 

EMBALAGEM DO PRODUTO 

Tipo e Quantidade 
 

 

Dimensões 

 

PALETIZAÇÃO 

Tipo de Embalagem: 
CAIXA 

Unidade Valor Base caixa cruzada 5 
Altura 26,0 cm 

Largura 39,5 cm Altura 5 
Quantidade por Embalagem: 

12 KG 

Comprimento 59,0 cm 

Peso 12 kg Total caixas por paletes 25 

ROTULAGEM 
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FOTOS 

 

 

Histórico de revisões 
Número revisão Data Natureza da revisão 

00 8/20/21 Emissão Inicial 
01 9/28/22 Atualização de Legislação 

   

Beatriz Sheila Priscila Flores 
Elaborado por: Coordenador Industrial Aprovado por: Diretor Industrial 

 


